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Sehr geehrte Gäste,

im Falle von Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten,
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

Sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getränken 
verwendeten allergenen Zutaten erhalten Sie an der Bar.

***

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.

� = vegetarisches Gericht
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Kruh

Ajdov kruh z orehi (10 dag) 0,80 e
(kruh je pripravljen iz ekološke ajdove moke)

Marmelade

Marelična marmelada 5,50 e

Jurkina marmelada 5,50 e

Slivova marmelada 5,50 e

Bučna semena

s pomarančo 4,50 e

s cimetom 4,50 e

s temno čokolado 4,50 e

Bučno olje

Bučno olje 0,25 l 7,50 e

Bučno olje 0,5 l 13,00 e

Bučno maslo (namaz) 4,50 e

Telefon: ++386 (0)31 705 007
E-mail: info@ rajh.si
Telefon: ++386 (0)31 705 007
E-mail: info@ rajh.si
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H A U P T G E R I C H T E

Hirschfilet, Brotknödel, Blaufränkischsause und Preiselbeeren 36,00 €

Mangalica-Schwein, Dödoli und Steinpilzen 22,00 €

Das echte Wiener Schnitzel (vom Kalb) und Röstkartoffeln  22,00 €

Gegrillte Hühnerbrust auf Risotto mit Steinpilzen 18,00 €

Gebratene Gänseleber (15 dag) und Kartoffelpüree  36,00 €

Kalbsleber auf Zwiebeln mit Röstkartoffeln  20,00 €

Backhendl mit Kartoffeln  17,00 €

Pfeffersteak und hausgemachte Topfen-Štruklji  36,00 €

Angus Beef (Bauernhaus Horvat, Žižki) 
Ausgewählte Fleischstücke nach Tagesempfehlung 
T-Bone, Tomahawk 100 g / 11,00 €

Gebratene Kalbsschulter, Semmelknödel und Gemüse 18,50 € 
(nur samstags und sonntags)

Hühnerpaprikasch mit Dödoli  18,50 € 
(nur samstags und sonntags)

Gekochter Tafelspitz mit Sahnekren, Spinat und Röstkartoffeln 18,50 €

Bograč Gulasch (im Kessel serviert) 16,00 €

D I E  O V E R T Ü R E  L Ä D T  Z U M  G E S C H M A C K S E R L E B N I S  E I N

Rajh’s Vorspeisen (für 2 Personen) 32,00 €

»Essigfleisch« (Saure Rindfleisch mit Kürbiskernöl, Rettich,  15,00 € 

Schnittlauch, Nudelteig) 
 

Rajh’s Langos (frittierter Teig, Joghurt, Schnittlauch, Rettich, 6,90 € 

geribenes Kübelfleisch, Kren und Hanfsamen) - Möglichkeit Vegetarisch

Entenleber-Aufstrich und Buchweizentoast  9,50 €

Roastbeef und Trüffelmayonnaise 18,00 €

Hausgemachter Schinken (Kübelfleisch und Prekmurje Schinken)  10,00 € 

und Käse

Gebratene Gänseleber (10 dag)  24,00 €

Beef Tartar  18,00 €

Marinierte Forelle, Erdnüsse, Wurzelgemüse  13,00 €

Rote Rüben, Ziegenkäse und Kürbiskernöl 12,00 €

Salat nach Saison mit Kürbiskernöl 5,00 €

Saisonsuppe  5,50 €

D E G U S T A T I O N S M E N Ü  N A C H  S A I S O N

Degustationsmenü nach Saison 5-Gänge:   65,00 €   
Weinbegleitung 5 Gläser  25,00 €

Degustationsmenü nach Saison 7-Gänge:   85,00 €  
Weinbegleitung 7 Gläser  35,00 €

Das Degustationsmenü wird nur für den ganzen Tisch serviert.

Wir leben nicht, um zu essen.  

Aber ganz bestimmt leben wir, weil wir essen.

Es ist ein kulturelles Erlebnis, ein Loblied auf die Natur, 

sich zum Tisch zu setzen und in netter Gesellschaft das 

Essen und Trinken in Maßen zu sich zu nehmen.

Mit demWunsch, Ihnen unsere Achtung zu erweisen, 

legen wir für Sie einen Bruchteil der Manuskripte - 

Rezepte meiner Großmutter offen.

  Tanja

Gefüllte Zucchini mit Hirse 18,00 € 

und Ziegenkäse

Gebratenes Kraut,  18,00 € 

Kürbis, Kartoffel Páve

Dödoli mit Steinpilzen  18,00 €

Gebratene Forelle,  22,50 € 
Sauvignonsauce und Kartoffelpüree

Octopus aus dem Ofen mit  32,00 € 

Kirschtomaten 

D E S S E R T S

Rajh’s Desserts (für 2 Personen) 18,00 €

Prekmurska gibanica  7,00 € 
(Traditionelles Dessert)

Kürbiskerntorte  6,50 € 
mit Himbeeren Eis

Hausstrudel 6,00 € 
(Apfel, Topfen)

Schokoladen Soufflé  7,80 € 

mit Jurka-Trauben-Eis

Dessert nach Saison  7,80 €
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